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JÃ­ÉＦｉｓｈｍｅａｌ １０ ９ ¾øù

Ｃｒｕｄｅｆａｔ １４．６３ １５．３７

ÆÊ Ｒｉｃｅｂｒａｎ ５ １０ ¾<'

Ｃｒｕｄｅｆｉｂｅｒ ３．４３ ２．５３

9ÉＢｏｎｅｍｅａｌ １．５ １．５ ¾Õf

 Ａｓｈ ６．１０ ６．９１

d' Ｍｕｌｔｉｖｉｔｓ ０．２５ ０．２５ Ë�XＬｙｓ １．１２ ０．８７

=u[/Ｔｒａｃｅｅｌｅｍｅｎｔ ０．２５ ０．２５ `�X Ｍｅｔ ０．４７ ０．３８

Ë�XＬｙｓ ０．６ ０．６

`�X Ｍｅｔ ０．１ ０．１

�¾Ｓｏｄｉｕｍｃｈｌｏｒｉｄｅ ０．１ ０．１

|ÉＳｔｏｎｅｍｅａｌ １．２ １．２
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“”�M�8

，
Q]�Ç28

，̀
�XFË�X'���９９％；D¢Ä�==u[/�u� Ｍｇ３００ｍｇ／ｋｇ，Ｍｎ９０ｍｇ／ｋｇ，

Ｚｎ１００ｍｇ／ｋｇ，Ｃｕ７ｍｇ／ｋｇ，Ｉ０．３ｍｇ／ｋｇ，Ｆｅ８０ｍｇ／ｋｇ。

Ｎｏｔｅ：“”ｗｅｒｅｄｅｔｅｒｍｉｎｅｄｖａｌｕｅｓ，ｔｈｅｏｔｈｅｒｓｗｅｒｅｃａｌｃｕｌａｔｅｄｖａｌｕｅｓ．ＭｅｔｈｉｏｎｉｎｅａｎｄＬｙｓｉｎｅｐｕｒｉｔｙｗｅｒｅ９９％．Ｔｒａｃｅｅｌｅｍｅｎｔｃｏｎｔｅｎｔｉｎ

ｂａｓａｌｄｉｅｔｗａｓａｓｆｏｌｌｏｗ：Ｍｇ３００ｍｇ／ｋｇ，Ｍｎ９０ｍｇ／ｋｇ，Ｚｎ１００ｍｇ／ｋｇ，Ｃｕ７ｍｇ／ｋｇ，Ｉ０．３ｍｇ／ｋｇ，Ｆｅ８０ｍｇ／ｋｇ．
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２．１．１　IJ(-　pq��%���A３５Ä��
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，̧
�%���÷!u@�!

，
��9=@øù�

u�;�eK

，１５％%���÷!úH¡s�Aõ

ú

（犘＜０．０５），ü¢¤�ú¥;@pH¡

（犘＞

０．０５）；８％F１０％%���÷!ú¾`p�uH¡

6�１５％÷!ú

（犘＜０．０５）；A�¾Õf

，
¢ú¥;

@pH¡

（犘＞０．０５）。

２．１．２　KLM　%���÷!uA３５Ä���9

=øùX�u@¬­��３。

V２　Ã�ÄÅ°±¯«３５ÍÐÆÇ:D
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Ｔａｂｌｅ２　Ｎｕｔｒｉｔｉｖｅｃｏｎｔｅｎｔｉｎｍｅａｔｏｆ３５ｄｑｕａｉｌｓ ％

%���÷!u

／％
Ｐｒｉｍｒｏｓｅ

ｓｅｅｄｓｃｏｎｔｅｎｔ

¾Õf

Ａｓｈ

øù

ＥＥ

¾`p

ＣＰ

０ １．３８±０．３４ ３．１４±０．３０ｂ ２１．４７±０．５２ａｂ

８ １．５８±０．２２ ３．７１±０．６８ａｂ２０．０８±１．３２ｂｃ

１０ １．５７±０．０９ ４．０１±０．６１ａｂ１９．７４±０．５９ｃ

１２ １．７６±０．６７ ４．０９±１．０８ａｂ２０．６５±０．８８ａｂ

１５ １．６５±０．１６ ４．６６±０．４７ａ ２１．７２±０．７８ａ

　　L

：
qØñfÇÀpqiNO±Ó�C;@H¡

（犘＜０．０５）。

�５q

。

Ｎｏｔｅ：Ｄｉｆｆｅｒｅｎｔｌｏｗｅｒｃａｓｅｌｅｔｔｅｒｓｉｎａｃｏｌｕｍｎｍｅａｎｓｉｇｎｉｆｉｃａｎｔ

ｄｉｆｆｅｒｅｎｃｅ（犘＜０．０５）．Ｔｈｅｓａｍｅａｓｔａｂｌｅ５．

V３　Ã�ÄÅ°±¯«３５ÍÐÆÇ:DÈÉÊË¯4¬­

Ｔａｂｌｅ３　Ｆａｔｔｙａｃｉｄｓｃｏｎｔｅｎｔｉｎｍｅａｔｏｆ３５ｄｑｕａｉｌｓ ｍｇ／ｇ

øùX

Ｆａｔｔｙａｃｉｄｓ

%���÷!u

／％Ｐｒｉｍｒｏｓｅｓｅｅｄｓｃｏｎｔｅｎｔ

０ ８ １０ １２ １５

Ｃ１４：０ １．０２±０．１３ １．１６±０．０７ １．００±０．１１ １．１７±０．０４ １．０８±０．０２

Ｃ１６：０ ２３．１２±１．５９ｂ ２６．７４±４．３５ｂ ２８．５５±２．２３ｂ ３４．０１±０．６６ａ ２５．７０±１．０３ｂ

Ｃ１６：１ ７．８８±１．２２ ６．７９±２．１６ ６．０９±０．８７ ８．０８±０．２２ ８．３６±０．１６

Ｃ１８：０ ７．１１±０．７９ｂ ７．９１±０．６７ｂ ９．６０±０．０６ａ １０．１０±０．３３ａ ７．８２±０．２５ｂ

Ｃ１８：１ ４２．１９±２．８７ａｂ ３９．００±５．４７ｂ ３９．１５±２．８２ｂ ４９．３２±２．２７ａ ３８．３８±１．５８ｂ

Ｃ１８：２ １７．４１±１．１２ｃ ３３．１４±３．００ｂ ３１．６０±１．３６ｂ ３５．９２±２．２０ｂ ４６．６１±０．８５ａ

Ｃ１８：３ ２．４９±２．５３ ２．７５±０．１３ １．３８±０．３２ ０．９９±０．０６ １．４４±０．０８

Ｃ２０：５ ０．８４±０．１９ｃ １．１３±０．１５ｂｃ １．２９±０．１２ａｂ １．４２±０．０３ａｂ １．４８±０．０４ａ

Ｃ２２：５ ０．３０±０．０６ｂ ０．２２±０．０１ｂ ０．２７±０．０３ｂ ０．３９±０．０１ａ ０．２５±０．０１ｂ

Ｃ２２：６ ０．７６±０．０８ｂ ０．７４±０．０４ｂ ０．８３±０．０８ａｂ ０．９４±０．０６ａ ０．８７±０．０６ａｂ

　　L

：
qKñfÇÀpqiNO±Ó�C;@H¡

（犘＜０．０５）。�４，６，７q

。

Ｎｏｔｅ：Ｄｉｆｆｅｒｅｎｔｌｏｗｅｒｃａｓｅｌｅｔｔｅｒｓｉｎａｒｏｗｍｅａｎｓｉｇｎｉｆｉｃａｎｔｄｉｆｆｅｒｅｎｃｅ（犘＜０．０５）．Ｔｈｅｓａｍｅａｓｔａｂｌｅ４，６，７．
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　　��３©H

，̧
Ä�=%���÷!u@�!

，

¢ú¥Ｃ１４：０、Ｃ１６：１、Ｃ１８：３�u;@pH¡

（犘＞

０．０５）；１２％%���÷!úＣ１６：０、Ｃ２２：５、Ｃ２２：６

�uH¡s�Aõú

（犘＜０．０５）；１０％>１２％%�

��÷!ú Ｃ１８：０�uH¡s�Aõú

（犘＜

０．０５）；G§%���÷!úＣ１８：２�u�H¡s

�Aõú

（犘＜０．０５）。

��４©H

，
��9=�FøùX

（ＳＦＡ）、ＰＵ

ＦＡ�u¸Ä�=%���÷!u@�!tw��

aeK

，１５％%���÷!úＰＵＦＡ�uH¡s�

Q]¢ú

（犘＜０．０５），¢¤�úＰＵＦＡ�u�H¡

s�Aõú

（犘＜０．０５）。ω３ＰＵＦＡ�u¢ú¥;

@�pH¡

（犘＞０．０５）；̧ �%���÷!u@�

!

，
��9=ω６ＰＵＦＡ�uH¡s�Aõú

（犘＜

０．０５），E�ω６ＰＵＦＡ／ω３ＰＵＦＡ��aeK

，
%

¢¤�úω６ＰＵＦＡ／ω３ＰＵＦＡ8H¡s�Aõú

（犘＜０．０５）。

V４　Ã�ÄÅ°±¯«３５ÍÐÆÇ:Dlm�GÈÉÊË¯4¬­

Ｔａｂｌｅ４　Ｄｉｆｆｅｒｅｎｔｆａｔｔｙａｃｉｄｓｃｏｎｔｅｎｔｉｎｍｅａｔｏｆ３５ｄｑｕａｉｌｓ ｍｇ／ｇ

øùX�0

Ｃａｔｅｇｏｒｉｅｓ

%���÷!u

／％Ｐｒｉｍｒｏｓｅｓｅｅｄｓｃｏｎｔｅｎｔ

０ ８ １０ １２ １５

�FøùX

（ＳＦＡ）Ｓａｔｕｒａｔｅｄｆａｔｔｙａｃｉｄｓ ３１．２５±２．１５ｃ ３５．８２±５．０８ｂｃ ３９．１６±２．４０ａｂ ４５．２９±１．０３ａ ３４．６１±１．３１ｂｃ

Fp�FøùX

（ＭＵＦＡ）

Ｍｏｎｏｕｎｓａｔｕｒａｔｅｄｆａｔｔｙａｃｉｄｓ
５０．０７±４．０６ａｂ ４５．７９±７．６３ｂ ４５．２４±３．６８ｂ ５７．４１±２．４９ａ ４６．７４±１．７４ａｂ

dp�FøùX

（ＰＵＦＡ）

Ｐｏｌｙｕｎｓａｔｕｒａｔｅｄｆａｔｔｙａｃｉｄｓ
２１．７９±３．５６ｃ ３７．９８±２．９６ｂ ３５．３７±１．６６ｂ ３９．６６±２．１６ｂ ５０．６４±０．８４ａ

ω３ＰＵＦＡ ４．３８±２．５９ ４．８４±０．０５ ３．７７±０．３０ ３．７４±０．０４ ４．０３±０．０１

ω６ＰＵＦＡ １７．４１±１．１２ｃ ３３．１４±３．００ｂ ３１．６０±１．３６ｂ ３５．９２±２．２０ｂ ４６．６１±０．８５ａ

ω６ＰＵＦＡ／ω３ＰＵＦＡ ４．７４±１．９４ｃ ６．８５±０．６８ｂ ８．４０±０．３２ｂ ９．６０±０．６９ｂ １１．５５±０．２５ａ

　　L

（Ｎｏｔｅ）：ＳＦＡ＝Ｃ１４：０＋Ｃ１６：０＋Ｃ１８：０；ＭＵＦＡ＝Ｃ１６：１＋Ｃ１８：１；ＰＵＦＡ＝Ｃ１８：２＋Ｃ１８：３＋Ｃ２０：５＋Ｃ２２：５＋Ｃ２２：６．

２．２　Ã�ÄÅ«５０ÍÐÆÇ:DÏ ÑF7ÈÉ

ÊË¯4¬­

２．２．１　IJ(-　pq��%���÷!uA５０

Ä���9=§¨ �~f�u@¬­��５。�

�５©H

，
÷!pq��%���@５０Ä���9

=¾Õf

、
øù

、
¾`p�uRAõúV*;@�p

H¡

（犘＞０．０５）。

２．２．２　KLM　%���÷!uA５０Ä���9

=øùX�u@¬­��６。

V５　Ã�ÄÅ°±¯«５０ÍÐÆÇ:D

�ÒÏ ÑFË¯4¬­

Ｔａｂｌｅ５　Ｎｕｔｒｉｔｉｖｅｃｏｎｔｅｎｔｉｎｍｅａｔｏｆ５０ｄｑｕａｉｌｓ ％

%���

÷!u

／％
Ｐｒｉｍｒｏｓｅｓｅｅｄｓ

ｃｏｎｔｅｎｔ

¾Õf

Ａｓｈ

øù

ＥＥ

¾`p

ＣＰ

０ １．７０±０．２５ ３．７９±０．９８ ２０．５８±３．２１

８ １．７２±０．２２ ４．７１±０．８６ ２０．４４±０．６５

１０ １．７９±０．１９ ５．１１±１．０８ ２１．１２±１．０２

１２ １．７１±０．２１ ５．２４±１．２１ １９．１１±０．３２

１５ １．６６±０．１６ ３．９６±０．２８ １４．３０±２．３９

V６　Ã�ÄÅ°±¯«５０ÍÐÆÇ:DÈÉÊË¯4¬­

Ｔａｂｌｅ６　Ｆａｔｔｙａｃｉｄｓｃｏｎｔｅｎｔｉｎｍｅａｔｏｆ５０ｄｑｕａｉｌｓ ｍｇ／ｇ

øùX

Ｆａｔｔｙａｃｉｄｓ

%���÷!u

／％Ｐｒｉｍｒｏｓｅｓｅｅｄｓｃｏｎｔｅｎｔ

０ ８ １０ １２ １５

Ｃ１４：０ ０．９８±０．１９ ０．７７±０．１３ ０．９１±０．０６ ０．９５±０．０５ ０．８６±０．１６

Ｃ１６：０ ２６．１２±３．６９ ２０．４８±３．０３ ２５．３７±１．４４ ２５．２５±６．５２ ２４．０９±２．５４

Ｃ１６：１ ７．３４±２．９７ａ ３．９２±１．０３ｄ ５．９１±２．７５ａｂ ５．４１±０．９１ｂｃ ４．０４±１．１１ｃｄ

Ｃ１８：０ １１．２０±４．３７ １１．１４±０．４４ １２．８４±５．６５ １１．８１±０．９３ １２．８４±１．４７

Ｃ１８：１ ４４．５５±１１．８５ ２７．１０±６．２９ ２８．６７±２．９０ ３３．５９±１０．４０ ２９．４０±６．５４

Ｃ１８：２ １８．０１±５．３５ｃ ３３．９４±４．１５ｂ ４１．８５±６．３０ｂ ４７．１５±１．５８ａ ４３．４３±５．８１ｂ

Ｃ１８：３ ０．８８±０．２１ ０．８１±０．４３ １．２１±０．０２ １．１８±０．２６ ０．９２±０．４９

Ｃ２０：５ １．８３±０．６５ｂ ３．３４±０．０７ａｂ ４．５１±１．５２ａ ３．１２±０．７３ａｂ ４．１３±１．５３ａ

Ｃ２２：５ ０．６７±０．３６ ０．８３±０．０５ ０．９３±０．１９ ０．７６±０．１４ ０．６８±０．１５

Ｃ２２：６ １．７５±０．６９ ２．１９±０．２３ ２．７４±０．５７ ２．１３±０．１６ １．８８±０．３４
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，
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，
Fp�FøùX·Ｃ１８：１�¯

，
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A��9=øùX Ｃ１４：０、Ｃ１６：０、Ｃ１８：０、Ｃ１８：１、

Ｃ１８：３、Ｃ２２：５FＣ２２：６�u~§¬­

，
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；
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